3o

wimés
ENSALADAS

-TOMATE ALINAO

Tomates, ajos y aceite de oliva virgen extra.

-ENSALADA ESTILO

Col morada y blanca, manzana, nueces, zanahorias, maiz, pollo al curry
rojo y salsa de yogurt.

-ENSALADA “LOLA WINGS”

Mézclum de lechugas, pollo al carbdn, tomate cherry, maiz y cebollas moradas
con salsa “Lola Wings”.

-TRIO ASADO EN ENSALADA

Aguacate, tomate, pechuga de pollo a la brasa con burrata, vinagre de
Mddena, aceite de oliva virgen extra y frutos secos.

ENTRANTES

-EMPANADA DE POLLO

Rellena con hongos, trufa, mozzarella y espinacas, acompafada de patatas
fritas caseras.

-CROQUETAS DE POLLO CASERAS

De nuestro pollo asado al carbdn.

-CROQUETAS DE BACALAO CREMOSAS

-ENSALADILLA RUSA CASERA CON POLLO ASADO AL CARBON Y LENA Y ALIOLI
DE AJO NEGRO

Huevo de codorniz y pimientos del piquillo.

-TRUFAS DE MORCILLA DE RONDA

Rebozadas en clara de huevo, sésamo y almendras.

-TORTILLA DE PATATAS CON HUEVOS DE CORRAL Y CEBOLLA CARAMELIZADA
-LANGOSTINOS AL “PIL PIL”

Ajos, guindillas picantes y pimenton.

-REVUELTO DE HUEVOS CON POLLO ASADO AL CARBON Y LENA, SETAS Y
CORAZON DE ALCACHOFAS

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

8.50€

14.00€

14.00€

15.00€

8.50€

9.00€

9.50€

9.50€

12.00€

12.50€
12.50€

14.50€
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BOCATAS

-TOSTA DE ATUN

Con tomates en rodajas y aceite de albahaca.

-2 MINI MOLLETES DE PRINGA

Pollo al carbdn, tocino ibérico, chorizo y morcilla con cebolla caramelizada.
-SANDWICH “LOLA WINGS”

Pollo asado al carbdn, queso, tomate, lechuga y salsa barbacoa.

-2 MINI BRIOCHES DE POLLO ASADO AL CARBON Y LENA

Con salsa tartara, salsa “Lola Wings” y cebolla caramelizada, acompafados de
chips de batata.

-PERRITO “LOLA WINGS”

Salchichas de pollo frescas y cebolla caramelizada con reduccion de

Pedro Ximenez.

-CAMPERO MALAGUENO (x2 personas)

Mollete XXL, pollo asado al carbdn, lechuga, tomate, jamdn york, queso y
mayonesa.

-HAMBURGUESA DE POLLO “LOLA WINGS”

Cheddar fundido, guacamole, cebolla caramelizada y mayonesa.

(A elegir hamburguesa de ternera 100%)

*TODOS ACOMPANADOS DE PATATAS FRITAS CASERAS.

PARA ACOMPANAR

-PAN DE OBRADOR

-ARROZ BASMATI

-PATATAS FRITAS CASERAS

-CHIPS DE BATATA

-GUACAMOLE

Aguacate, cebolla morada y aceite de oliva virgen extra.
-VERDURAS SALTEADAS

Pimientos rojos y verdes, calabacin, champifiones y zanahoria.
-PATATAS BABY SALTEADAS

-PIMIENTOS DEL PADRON

-PURE DE PATATAS TRUFADO

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

8.00€

9.00€

11.50€

12.00€

12.00€

14.00€

16.00€

2.00€
4.50€
5.00€
5.50€
5.50€

5.50€

6.50€

7.00€
7.50€
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ALITAS DE POLLO

-THAI (Picante)

Soja, sriracha y miel.

-TONKATSU

Salsa barbacoa japonesa.

-A LA GRIEGA

Con dip de Tzatziki.

-AL PIL PIL

Con mucho ajo y chile picante.
-LOLA WINGS

Al carbén, con nuestro alifo secreto.

*ACOMPANADAS DE PATATAS FRITAS CASERAS.

-BARBACOA

Acompafadas con ensalada de coll.
-BUFALO (Picante)

Acompafadas de patatas baby.
-LEMON PEPPER

Acompaiadas de patatas baby.

NUESTRAS BRASAS

-POLLO ASADO AL CARBON Y LENA (HALAL) (x4 personas)

24/48 horas marinado, con patatas fritas caseras y verduras salteadas.
-1/2 POLLO ASADO AL CARBON Y LENA (x2 personas)

24/48 horas marinado, con patatas fritas caseras y verduras salteadas.
-1/4 DE POLLO ASADO AL CARBON Y LENA (A elegir pechuga o muslo)
24/48 horas marinado, con patatas fritas caseras y ensalada.

-CHORIZO CRIOLLO A LAS BRASAS

-CHURRASCO DE POLLO A LAS BRASAS

Acompanado de puré trufado y salsa chimichurri.

-BROCHETA DE PECHUGAS DE POLLO CON PINA NATURAL Y ZANAHORIAS
Acompaniada de verduras salteadas y salsa bufalo (picante).

-ENTRECOT DE TERNERA DE LOMO BAJO

Acompafado de pimientos del Padrdn, salsa chimichurri y patatas fritas
caseras.

-CHULETILLAS DE CORDERO LECHAL

Acompafadas de patatas baby salteadas, pimientos del Padrén y salsa de
naranja.

-PULPO A LAS BRASAS CON HUEVO FRITO Y PURE DE PATATAS TRUFADO

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

22.00€

17.00€

12.00€

9.50€
15.00€

17.90€

23.00€

24.00€

24.00€
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PLATOS PRINCIPALES

-SOPA DEL DIA (Pregtintenos)

-ALBONDIGAS DE POLLO AL ESTILO DE LA ABUELA

Con salsa de almendras y puré trufado.

-BURRITO MEJICANO

Relleno de pollo, guacamole, queso, salsa de yogurt y acompafado de patatas
fritas caseras, “pico gallo” y salsa de yogurt.

-KEBAB DE POLLO AL ESTILO “LOLA”

Acompanfado de chips de batatas y salsa de yogurt.

-ROLLO CRUIJIENTE DE CARRILLADA DE TERNERA

Acompafado de cuscus con verduras salteadas y salsa “Lola Wings”.
-ROLLO CRUIJIENTE RELLENO DE “RATATOUILLE” (Version para Veganos)
Acompanado de cuscus al curry.

-“POKE BOWL” DE POLLO AL CARBON Y LENA

Con verduras salteadas, arroz basmati, frutos secos y acompafiado de salsa
Thai.

-“POKE BOWL” DE LANGOSTINOS

Con verduras salteadas, arroz basmati, frutos secos y acompafiado de salsa
Thai.

-FINGERS “LOLA WINGS”

Pechuga de pollo marinada y empanado crujiente, acompainados de salsa
“Lola Wings” y patatas fritas caseras.

-PI1ZZA “LOLA WINGS”

Pollo al carbdn y lefa, tomate, mozzarella, cebolla caramelizada, orégano y
aceite de albahaca.

-SUPER CANELON DE POLLO ASADO AL CARBON Y LENA (2 personas)

Con cremosa salsa de trufas.

-BESTIAL CACHOPON ASTURIANO DE LA MEJOR TERNERA (4 personas)
Relleno de jamén ibérico y queso “brie”, con huevo frito, patatas fritas caseras
y pimientos del Padrén.

-BROCHETA DE LANGOSTINOS

Con tomate cherry, mayonesa de curry y arroz basmati.

-ROSADA AL HORNO

Con champifiones a la plancha y salsa de limén, acompafada de patatas baby.

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

7.50€
14.00€

14.90€

13.00€

18.50€

17.00€

14.00€

15.00€

15.50€

14.50€

17.00€

44.00€

18.50€

19.00€
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POSTRES CASEROS

-HELADOS (1 bola / 2 bolas)
A elegir: turrén, mango, vainilla, fresa, chocolate, nata.
-ARROZ CON LECHE
-CREMOSO DE YOGURT CON FRUTOS ROJOS Y CRUJIENTE DE GALLETA
-CREPES (Sin Gluten)

-CREPE CON NUTELLA

-CREPE CON SALSA DE NARANJA

-CREPE DE TOFFEE
-TIRAMISU
Café, mascarpone y cacao.
-TARTA DE QUESO AL ESTILO VINA (Sin Glaten)
Acompanada de Toffee casero.
-TARTA DE ZANAHORIA CON CREMA FROSTING
-TARTA DE CHOCOLATE CON FRUTOS ROJOS (Sin Gluten)
-TORRIJAS CON PAN BRIOCHE

*TODOS NUESTROS POSTRES VAN ACOMPANADOS DE 1 BOLA DE HELADO.

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

3.50€ / 5.00€
5.00€

6.00€
7.50€

7.50€
7.50€
7.50€

7.50€
7.50€
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VINOS

TINTO
Copa
D.O. RIOJA
Montelciego Crianza 100% Tempranillo 4.00€
Ramon Bilbao Ed. Limitada (Tempranillo)
Marqués de Riscal (Reserva Tempranillo, Graciano)
D.O. RIBERA DEL DUERO
Camino de Castilla Crianza (Tinto Fino) 4.00€
D.0O TORO
Flor de Venus Joven Crianza (Tinto Toro)
D.O. SIERRA DE MALAGA (RONDA)
Chinchilla 6+6 Crianza ( Tempranillo y Syrah)

VINO BLANCO

D.O. RUEDA

Galleta Azul (Verdejo 100 %) 3.50€
D.O. RIOJA

Ramon Bilbao (Verdejo 100 %) 3.50€
828 (Semi Dulce) 3.50€
D.O. RIAS BAIXAS

Bicos (Albarifio 100%) 3.50€
Mar de Frades (Albarifio 100%)

D.O MALAGA (RONDA)

Cloe (Chardonay 100%)

D.O. ALICANTE

Marina Alta (Moscatel Alejandria)

VINO ROSADO

D.O. RIOJA

Vino de la Casa 3.50€
Ramon Bilbao (Garnacha Viura) 3.50€
D.O. CASTILLA LA MANCHA

Bluss Abadia Mercier (Shiraz) 3.00€

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

Botella

18.50€

26.00€

42.00€

16.00€

22.00€

28.00€

16.00€

18.00€
18.00€

18.00€
32.00€

24.00€

22.00€

16.00€
22.00€

14.00€
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ESPUMOSOS
D.O. PENEDES (CAVA)
Visiega Brut Nature (Macabeo, Perellada, Varella) 4.00€ 20.00€
Visiega Brut Nature Benjamin 6.00€
Visiega Brut rose (Pinot Noir) 4.50€ 22.00€
Mistinguett Brut Nature (Macabeo, Xarel lo, Parellada) 28.00€
Mistinguett Brut Rose (Garnacha, Trepat) 30.00€
D.O. CHAMPAGNE (FRANCIA)
Henry Verlaine Brut Rose (Chardonay, Pinot Meunier, Pinot Noir) 52.00€
Pipper Cordon Rounge Brut (Pinot Noir) 75.00€
BEBIDAS
REFRESCOS Y AGUAS
Coca Cola, Fanta, Sprite 0.237ml / 0.350m| 2.50€ / 4.00€
Tonica, Nestea, Aquarius, Zumos (naranja, pifia) 0.237ml 3.00€
Agua Solan de Cabra, 0.500 ml 2.75€
Agua con Gas, 0.330 ml 3.00€
Soda 2.00€
Zumo de naranja natural 3.75€
CAFE E INFUSIONES
Expresso 2.20€
Cortado 2.20€
Café con Leche 2.50€
Capuccino 3.00€
Café Bombodn 3.50€
Carajillos (Baileys, Brandy) 3.50€
Café Tonic (café, hielo, tonica) 4.00€
Frappé de café 4.50€
Café Irlandés 7.00€
Café Americano 2.20€
Té, Manzanilla, Tila, Menta 2.20€
Té Americano (leche, canela, limén, Cointreau) 4.50€
Cola-Cao 2.50€
Chocolate a la Taza 2.50€
Batidos 2.50€
Batidos Helados 6.50€

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos
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CERVEZAS
Mahou 5 estrellas (Grifo) 2,40€ (XXX ml)  3,30€ (XXX ml) 5,50€ (500 ml)

Mahou 5 Estrellas 1/3 (Botella)
Mahou 00 Tostada 1/3 (Botella)
Mahou sin Gluten 1/3 (Botella)
Mahou Radler 1/3 (Botella)
Alhambra 1925 (Botella)
Coronita (Botella)

Sidra la Prohibida (Botella)
Sangria Tinto Jarra 1 Litro
Sangria Cava Rosado 1 Litro

APERITIVOS Y LICORES
Martini, Yzaguirre, Lustau

Baileys, Limoncello, Tia Maria, Anis, Pacharan, Disaronno, Kahlua, Licor 43,
Cointreau, Crema Orujo, Frangelico, Jagermeister, Licores (Manzana, Melocotdn,

Canela)
Licores sin Alcohol (mora, manzana, fresa)

Normal
Brandy 7.00€
Remy Martin
Whisky 8.00€
Ron 8.00€
Ginebra 8.00€

COCKTAILS CLASICOS

Mojitos

Pifia colada
Negroni
Espresso Martini
Margarita
Aperol

Mimosa

Ron Afejo

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

8,00€ (900 ml)

3.50€
3.50€
3.50€
3.00€
4.00€
4.50€
3.50€
18.00€
25.00€

4.50€
5,50€

4.50€

Premium

11.00€
12.00€

12.00€

10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
10.00€
12.00€



CHUPITOS

Tequila

Vodka

Bourbon

Whisky Premium
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3.00€
8.00€
9.00€

Pregunte a nuestro Personal por la Tabla de Alérgenos

4.00€
10.00€

12.00€ / 14.00€



